
  Amouse-bouche
Kulinarne powitanie przez Szefa Kuchni

  Zupa
Krem pomidorowy z mozzarellą i oliwą z oliwek

  Danie Główne
Roladka z indyka z pomidorami suszonymi, 
ziemniakami gratine i purée marchewkowym

  Deser
Lody z owocami i bitą śmietaną

  Bufet słodkości
Puszysty sernik
Domowa szarlotka 
Ciasto czekoladowe z owocową nutą 

  Bufet zimnych przekąsek
Półmisek mięs i wędlin podanych z chrzanem i ćwikłą
Wybór serów z bakaliami, żurawiną i winogronem
Mieszane sałaty z fetą i oliwkami
Pieczywo, masło

  Napoje
Kawa, herbata, woda, sok

Pakiet napojów gazowanych                                                  10 zł

                                                                                                 189 zł
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  Amouse-bouche
Kulinarne powitanie przez Szefa Kuchni

  Zupa
Tradycyjny Rosół z makaronem 

  Danie Główne
Polędwiczka wieprzowa w boczku, na sosie wiśniowo-
rozmarynowym, z ziemniakami pieczonymi w ziołach i 
kalafiorem romanesco

  Deser
Puszysty sernik na sosie malinowym

  Bufet słodkości
Miodownik
Domowa szarlotka
Ciasto czekoladowe z owocową nutą

  Bufet zimnych przekąsek
Półmisek mięs i wędlin podanych z chrzanem i ćwikłą
Wybór serów z bakaliami, żurawiną i winogronem
Mieszane sałaty z fetą i oliwkami
Sałatka Cezar, z kurczakiem
Pieczywo, masło

  Drugie Danie Gorące
Potrawka z indyka z warzywami, z dodatkiem kaparów, w 
sosie winno-śmietanowym

  Napoje
Kawa, herbata, woda, sok
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  Amouse-bouche
Kulinarne powitanie przez Szefa Kuchni

  Zupa
Krem szparagowy z grzankami ziołowymi i oliwą 

  Danie Główne
Saltimboca w sosie winno-maślanym, podana na 
borowikach w śmietanie, z rizotto ziołowym 
i kalafiorem romanesco

  Deser
Mus czekoladowy z frużeliną wiśniową

  Bufet słodkości
Ciasto makowe z jabłkiem w białej czekoladzie
Domowa szarlotka
Ciasto czekoladowe z owocową nutą
Owoce sezonowe

  Bufet zimnych przekąsek
Półmisek mięs i wędlin podanych z chrzanem i ćwikłą
Wybór serów z bakaliami, żurawiną i winogronem
Pieczony rostbef z musem chrzanowym
Polędwiczka wieprzowa z owocami pod glazurą
Tramezzini z rukolą i suszonymi pomidorami
Mieszane sałaty z fetą i oliwkami
Sałatka Cezar, z kurczakiem
Pieczywo, masło

  Drugie Danie Gorące
Bouef Stroganow 

  Napoje
Kawa, herbata, woda, sok
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