SYLWESTER W OSTYLU LAT 20-TYCH

Holiday Inn

DABROWA GORNICZA

W PROGRAMIL:

- POKAZ BURLESKI

(SHOW TANECINE - SALMA MARTA GALEWSKA)
. AUTORSKIE MENU

SZEFA KUCHNI GRZEGORZA SADOWSKIEGO
. SZIAMPANSKA 7ABAWA | TOAST NOWOROCINY
- MUZYKA NA ZYWO - 1£SPOL “SO WwWHAT?“
- KONKURSY 7 NAGRODAM

HOLIDAY INN DABROWA GORNICZA**x**

hidabrowa pl tel. 32 755 OO 00 " :; G- ..



490zt / os. 3l grudnia 20l6. godz. 19:30

Sala Balowa flotelu Holiday Inn Dabrowa Goérniczo
(stroje z okresu mile widziane)

MENU

Przystawka
Sernik z fososia serwowany z kawiorem fobiko. rzodkiewka. kietkami i sosem pietruszkowym

Lupa

Krem z topinambura z nuta trufli oraz grmnkmmi

Danie g’fﬁwnz
Pieczen z sarny w sosie winna—jm“@wcmwgm pr::dcmg 7z kluseczkami spmetzle i pieczona
gruszka z zurawina

Deser
Tort Sachera

| kolacja - serwowana
Policzki wieprzowe z purée truflowym i brukselka na masle

I kolacja - bufetowo
Pﬂgam Z marynowanego dzika w czerwonym winie. z duazr:::ngm'r borowikami. kluseczkami
ziﬂl’ﬂwgmi

Bufet zimnych przekasek
Wybdr migs pieczonych i pasztetow
Vitello tonnato
Plastry indyka w sosie z tunczyka i kaparow
Potggsek wegdzona na rukoli. buraczkach marynowanych
i pomidorkach koktajlowych z winegretem malinowym
Mini tartaletki w réznych smakach
Deska serdow selekcjonowanych z bakaliami i winogronem
Roladki tramezzini z szynka parmenska. rukola i pomidorem suszonym
latar z polskiej wotowiny w szczypiorku
Pieczony rostbef na rukoli z orzechami wtoskimi i kremem balsamicznym
Siekany tosos w kolorowym sezamie
Wtioska satata z rukola. roszponka. szpinakiem baby. pomidorkami koktajlowymi. cebula
czerwona. mini mozzarella i oliwkami na szlachetnych satatach
Satatka Caesar z pieczonym kurczakiem i sosem parmezanowym
Swiezo wypiekane pieczywo. masto. oliwy smakowe. krem balsamiczny

BUFET DESEROW-MISTRZA CUKIERNICTWA HOTELU HOLIDAY INN DABROWA GORNICIA

Wybor mini deserow. ciast z hotelowej cukierni i owocow
Napoje: Bufet kawowo - herbaciany.5ok. Woda. Napoje gazowane
Wodka, wino. piwo
Toast noworoczny szampanem Moét & Chandon



